Speisekarte 17.10. - 19.10.24

UNSER BIERSOMMELIER EMPFIEHLT:

Eichhofener Zwickl Marzen
13,5% Stammwirze, 5,5% Vol. Alkohol 4,50 €

Van Nahmen Bio Frucht-Secco

aus Apfel und Quitte von Streuobstwiesen -alkoholfrei- 4,90 €
»~Schlosstrunk”, Aperol mit Marzenbier 4,90 €
Secco No 1, Bio-Weingut Lucashof, Forst, Pfalz 4,90 €

Pinot rosé brut

Okologisches Weingut Schmidt, Eichstetten am Kaiserstuhl, Baden 6 €
VORSPEISEN-SALATE
Pappadums-Chips, Curry-Dip 5€

.,Brot zum Bier”
Griebenschmalz, Bio-Leberwurst, Gorgonzola, Birne 7€

Kiirbissuppe

Curry, Ingwer, Kokos 7€
Lammconsommé
MaisgrieBnockerl, Gemuse 7€

Salatteller mit Kernen und Sprossen
Baguette von der Backerei Altmann 10 €

Kohlrabi-Salat , Thai Style”
Erdnuss, Limette, Chili, Koriander, Wan Tan 11 €

Wildschweinriicken
Geraucherte Forelle, Kapern, Mayonnaise, Gorgonzola, Birne 13 €

Gebeizte Lachsforelle, Fischhof Mulzer
Kartoffelrosti, Dill, Schmand, Feldsalat 14 €



FLEISCH-FISCH

Gulasch vom Bio-Hochland-Weiderind
Reiberknddel, Wurzelgemdise, Eichhofener Dunkles, Salat

Eichhofener Burger vom Bio-Hochland-Weideochsen
Hausgebackener Sauerteig-Bier-Bun, Kurbis
fermentiertes Blaukraut, Zwiebel-Relish, Pommes

Zwiebelrostbraten vom Jura-Roastbeef
Krauterbutter, Rostzwiebeln, Bratkartoffeln, Salat

Schnitzel ,,Wiener Art” vom Biohof Beer
Petersilienkartoffeln, Preiselbeeren

Kotelette vom Bio-Waldschwein
Steckribe, lila Urkarotte

Duett vom Juradistl-Lamm
Gemuse-Couscous, Artischocke, Paprika

Waller aus dem Dashi-Safran-Sud
Rote Laura, Kohlrabi, Olivendl

VEGETARISCH
Sauerteigbrot, Gorgonzola, Birne, Walnuss, Radicchio
Kartoffel-Kiirbis-Rosti, Rote Bete, Shiitake, Feldsalat

Hausgemachte Kiirbis-Ravioli
Wirsing, Mandel, Kresse

DESSERT

Ingwer-GrieBflammerie
Cassissorbet, Minze, Granola

Pain Perdu”

Brioche, pochierte Birne, Sternanis, Karamell, Creme Patissiere

Herzliche Einladung zur

Ausstellung NATURA II in der Alten Miihle
Samstag und Sonntag von 13 - 16 Uhr
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